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Vitejte doma!

Panve SILARGAN
Peceni

Nejprve na pdnvi rozehfejeme tuk. Kdyz je tuk rozehrdaty, rovnomeérné jej rozetreme
na pdanvi . Upozornéni: nesmime zapomenout pred viozenim pokrmu tuk v pdanvi
krouzZivymi pohyby stejnomérné rozdélit. Margarin nebo mdslo pouzivdme u ryb a u
pokrmU, jako jsou vajicka, mouka nebo skrob (brambory). Olej nebo ztuzeny tuk
pouzivdme pouze pro prirodni Upravu masa (bez trojobalu).

Nyni vlozZime pokrm a zmirnime teplotu. Pokrm nejprve prilne ke dnu pdnve a po
nékolika minutdch se sém odlepi — teprve potom obrdtime a upravujeme z druhé
strany.

Udrzba

Po ukonceni prdce s pdnvi dbdme na to, aby na ni nezUstdvaly zaschlé zbytky

z peceni. Proto do jesté teplé pdanve, kterd zOstava na vypnuté desce (zUstatkovd
teplota) ddme trochu vody a specidlni Cisti€ SILIT (nebo jiny Cistici prostfredek). Neni
vhodné, aby se dno pdnve Cistilo jakymkoliv pripravkem na hrubé necistoty (pisek na
nddobi, draténka a j.). Pfi peCeni mohou vzniknout na povrchu pdnve bilé skvrny,
které vytvori bilkovina z pokrmu (nejde o poskozeni). Tyto skvrny velice snadno
odstrani SILIT tekuty prosttedek a mékky hadr.

Zdruka
Na Zivotnost pecici plochy poskytujeme zdruku 10 let. Pokud se béhem této doby

objevi na pecici plose néjakd zdvada, V&S obchod nahradi pdnev stejnou serii.
Pokud se tato modelovd sada jiz nevyrdbi, dostanete stejné hodnotnou ndhradu.



